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Posta Adresi
Ogrenci Pazartesi 13-16 TOMYO
Goriisme Sali 13-16 TOMYO
Saatleri & Carsamba 13-16 TOMYO
Yeri Cuma 13-16 TOMYO
Dersin " oo e .
icerigi ve Mutfakta Giincel Konularla ilgili derinlemesine bilgi sahibi olarak gecmis ve gelecek arasindaki bilgi akis
Amaglan stirecini glincel tutmak.
Giincel Gastronomi Trendleri (2022), Dr. Ogr. Uyesi Tuba ALDEMIR, Nobel YAYINEVI
Gastronomi Deneyiminde Rotalar ve Festivaller (2022), Dog. Dr. Giilizar AKKUS, Nobel YAYINEVI
Ders Kitab1 /
Kitaplari Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Temel Kavramlar ve Giincel Konular (2023), Dog Dr. Kadriye Alev AKMESE,
EGITIM YAYINEVI
Gastronomi Trendleri Milenyum ve Otesi (2017), Dog. Dr. Hillya KURGUN, Detay YAYINCILIK
Gastronomi Rehberligi (2022), Do¢. Dr. Hande Akyurt Kurnaz, Dog. Dr. Alper Kurnaz, Detay Yayincilik
Ogretim
Yéntemi ve Gorsel ve yazili sunularla kavramlart ve mutfakta yeni trendleri anlamak
Teknikleri
1 Mutfakta glincel egilimleri tanimak
2 Diinyada ve lilkemizde gastronominin gelisimini yakindan takip etmek
Dersin 3 Gecgmis ve gelecek baglantisini anlamak
Ogrenim 4 Gidanin gelecegi hakkinda fikir sahibi olmak
Ciktilar 5 Uriin ve konseptler hakkinda yenilikci bakis acilar gelistirmek
6 Teknoloji, stirdirtlebilirlik gibi yenilikci kavramlari mutfak 6zelinde degerlendirebilmek
7
Program Ciktis1 (PC)
P1P2 Mutfakta yasanan giincel egilimleri anlamak
P3 Gelecegin siirdirulebilirliginde gelenek etkisini anlamak
P3 P4 Gidanin strdurdlebilirligini anlamak
Dersin Katk P4 Mutfak ve farkli konsept uygulamalar hakkinda yenilik¢i bakis acilari gelistirmek
Sagladig P5 P6 Teknoloji, Tarim ve Sirdurilebilirlik kavramlarinin mutfaktaki yansimalarini anlamak
Program
Ciktilar
Dersin Alan Mutfak ve hizmet anlayis1 konusunda yenilik¢i bakis agis1 gelistirmek
(")gretimine yigtkonusu y ¢ 3 a¢ISt gelty

Katkisi




1. Hafta Mutfakta Gelenek ve Gelecek Baglantisi, Mutfagin Tarihsel Serliveni
2. Hafta Gastronomide Renklerin Anlamlari
3. Hafta Gastronomi Rotalari
4. Hafta Norogastronomi
5. Hafta Slow Food- Fast Food Hareketi
6. Hafta Raw Food, Asiri Tiiketim Kavramlari
iDlerSte 7. Hafta Kiresellesen Gida Hareketi
slenen
Konular 8. Hafta Ara Sinav Hafta5|. :
9. Hafta Bulut Mutfak Sistemi
10. Hafta | Yapay Zekanin Mutfakta Kullanimi
11. Hafta | Cocuk Beslenmesi
12. Hafta | Cografi isaret Kavrami
13. Hafta | Atiksiz Mutfak, Siirdiirilebilir Gida Hareketi
14. Hafta | Gida Demokrasi Hareketi
15. Hafta | Genel konu tekrari
Yariyil Calismalari Sayisi Katki %
Ara Sinav 1 %40
Kisa Sinav %
Dersin Odev %
Degerlendir
ilme Devam %
Kriterleri
Uygulama %
Proje %
Yariyil Sonu Sinavi 1 %60
Toplam 2 %100
Bu dersteki performansinizi etkileyebilecek belgelenmis bir engeliniz (gérme, isitme veya fiziksel engel vb.) varsa, bu dersin
tim gereksinimlerini esit bir sekilde karsilamak icin makul kosullari ayarlamak tizere KiYU Engelsiz Universite Birimi
Engellilik (http://engelsiz.kilis.edu.tr/) ile goriismeniz Gnerilir. Ayrica, ... Faklltesi yonetimiyle de iletisime gegebilirsiniz. Sinavlar,
Politikas1

ders materyalleri vb. ile ilgili herhangi bir ders ihtiyacinin karsilanmasini saglamak igin ihtiyaglarinizi miimkiin olan en kisa

strede ders 6gretim elemanina bildirmelisiniz.




